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PINGÜINOS
INGREDIENTES: 

· ACEITUNAS NEGRAS SIN HUESO 

· QUESO BLANCO DE UNTAR

· ZANAHORIAS

· PALILLOS REDONDOS

ELABORACION:

Pelar la zanahoria y cortar rodajas gruesitas. 

Escurrir las aceitunas en un colador y las zanahorias cuando estén escaldadas.
Cortar una porción a cada rodaja de zanahoria en forma de triángulo e introducirlo en la mitad de las aceitunas a modo de pico.
Coger el resto de las aceitunas, hacer una incisión en un lateral y rellenar con el queso de untar. 
Montar los pingüinos: colocar las rodajas de zanahoria (son las patas), la aceituna rellena encima, (el cuerpo), y la aceituna con el troco de zanahoria encima, (cabeza). Pinchar con un palillo para que se sostenga y servir.
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ROLLITOS DE COLORES

INGREDIENTES :

· PAN DE MOLDE

· PATÉ O FOIE GRAS

· SOBRASADA

ELABORACION:

Aplanar el pan de molde con las manos hasta conseguir una base mas fina.

Untar la mitad del pan con sobrasada y la otra mitad con foie gras.

Enrrollar el pan hasta conseguir el rollito. Cortar en trozos.
BARQUITOS
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INGREDIENTES: 

· CUADRADOS DE PAN DE MOLDE

· QUESO DE UNTAR O SOBRASADA
· TOMATE CHERRY
· QUESO, JAMON U OTRO EMBUTIDO
· PALILLOS REDONDOS

ELABORACION:

Sobre unos cuadrados de pan de molde untados con

queso o sobrasada, pon medio tomate cherry

a modo de cascarón y sujétalo con un palillo

que a la vez también será el mástil de una vela de queso, de jamón o de otro embutido.
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HUEVO FRITO
INGREDIENTES:

· YOGURT NATURAL AZUCARADO

· MELOCOTON EN ALMIBAR

· MANZANA

ELABORACION:

Se agita el yogurt para que esté un poco suelto y se pone un poco a un lado del plato como si fuese la clara del huevo.

Se coloca medio melocotón en el centro del yogurt.

Se pelan y parten las manzanas como si fuesen patatas fritas y se colocan a un lado de nuestro huevo frito.
BROCHETAS DE FRUTAS
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INGREDIENTES: 
· FRESAS
· KIWIS
· MANZANAS
· PLATANOS
· MELOCOTON EN ALMIBAR

· CHOCOLATE
ELABORACION:

Cortamos todos los ingredientes en trocitos, y los vamos colocando en el palo de la brocheta en el orden que queramos. Regamos por encima con un poco de chocolate.
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BUHOS DE OREO

INGREDIENTES: 

· 1 PAQUETE DE GALLETAS 

OREO DOBLE CAPA
· LACASITOS DE COLORES
· REGALIZ NEGRO
· NOCILLA
ELABORACION:

Separamos las capas de las galletas con muchísimo cuidado, procurando que la crema nos quede intacta.
Usamos como base del búho una capa de la galleta sin crema, la untamos de chocolate y colocamos encima una oreo abierta poniendo hacia arriba la cara que esté manchada con restos de crema.

Regaliz negro para hacer las patitas.

Con una gotita de chocolate, le pegamos unos lacasitos para formar el iris
Para formar las cejas usamos una galleta sin la crema , la cortamos por la mitad (algo menos) y las pegamos en la cabeza del búho
Para hacer los picos utilizamos lacasitos de colores.
Terminamos con un poquito de chocolate con leche fundido para hacer el plumaje

